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Seit 1966 erwarten wir Sie taglich mit traditioneller und innovativer Kiiche.

Unser Familienbetrieb steht immer fiir Sie als Gast zur Verfligung.
Wir verarbeiten taglich frische und hochwertige Produkte, die wir aus der Region beziehen.

Mit viel Liebe zum Detail sowie einem hohen Qualitatsbewusstsein, mdchten wir Sie verwdhnen.

Das Team der Kochstube freut sich auf Ihre Anfrage.
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Eine Hochzeit ist kein Tag wie
jeder andere.
Wir bieten IThnen an diesem Tag
das gewisse Etwas. Wir wissen
worauf es ankommt und planen

perfekt gerne mit lhnen
zusammen den perfekten Tag.

Ob 60. Geburtstag, Konfirmation
oder Kommunion, wir lassen
jeden Anlass zu einem
kulinarischen Event werden.
Von 10 bis 300 Gasten bieten wir
Ihnen verschiedenste leckere
Moglichkeiten.
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Ob Weihnachtsfeier oder Incentive-
Veranstaltung in Ihrer Firma,

wir unterstiitzen Sie gerne dabei,
dass lhre Kunden und Mitarbeiter
einen rundum gelungenen Tag
erleben.



Fleischgerichte (ab 10 Personen)

Hahnchenbrust in Krautersof3e

Puten Geschnetzeltes, sif oder herzhaft
Putenbrust mit Rahmsauce und Pilzen
Leberkase

Gulasch vom Schwein
Schweinemedaillons mit Rahmsol3e
Schweinefilet in Blatterteig
Schweinehaxe

Rindergulasch

Hirschgulasch

Braten

Spiel3braten mit Zwiebeln
Schinkenkrustenbraten

Kasslerbraten

Kassler in Blatterteig

Kalbsragout

Lammfilet

Argentinisches Entrecéte oder Rumpsteak
Roastbeef

Sauerbraten



Warme Beilagen

Salzkartoffeln

Pell-, oder Folienkartoffeln
Kartoffelgratin
Bratkartoffeln

Nudeln

Reis, Basmatireis
Gemischte Gemuseplatte
mit Sol3e Hollandaise
Sauerkraut

Suppen & Eintopfe

Linsensuppe
Erbsensuppe
Kartoffelsuppe
Lauchcremesuppe
Gulaschsuppe
Bohnen-Eintopf
Mohren-Eintopf
Griinkohl-Eintopf

Alle warmen Gerichte liefern wir in Warmhaltegeraten.



Kalte Platten

Schinkenrdllchen gefillt mit Bohnen o. Spargel
Bratenaufschnitt

Silze aus Kalb- oder Schweinefleisch
Hahnchenfilet, natur oder paniert
Hahnchen, ganz, halb, oder nur Keulen
Partyfrikadellen

Partyschnitzel

Schweinemedaillons
Fischspezialitaten, geraucherter Lachs,
Aal oder Schillerlocken

Verschiedene Kasespezialitaten

Frische Salate ,Hausgemacht”

Frischer Ruccola-, Feld- oder Eisbergsalat
Bohnen-, Mais-, M6hren- oder Krautsalat
Kartoffelsalat, Nudelsalat

Schinkensalat

Herrensalat

Geflligelsalat

Waldorfsalat

Heringssalat rot



Handschnittchen und Fingerfood

Brotchenhalften, Schwarzbrot, Baguette
oder Kaviarbrot belegt mit
verschiedenen Wurstsorten,
Parmaschinken,

Hahnchenbrust,

Putenmandelfilets,

Bratenaufschnitt,

Schweinemedaillons,

Aal, Lachs oder Forellenfilet

Dessert

Zitronen-Creme

Mousse au Chocolat

Quark-Creme Mandarine

Rote Gritze mit Vanillesauce

Frischer Obstsalat

Vanillepudding mit Schokoladensauce
Tiramisu oder Kuchen nach Wahl



1?-: E} Holzkohlegrill

Sie mochten ein Babecue machen?

Wir kommen mit unsem Grillwagen
zu lhnen und grillen wie Sie es noch
nie erlebt haben.

E Ausstattung

Tische, Stiihle und Geschirr fir bis zu
300 Personen konnen wir stellen.
Geschirr und Besteck kdnnen Sie ab
1,50 Euro pro Person zubuchen.
Ebenso sind wir bei der Locationsuche
behilflich.

2R
* Personal

Geschulte Mitarbeiter werden vor Ort
das Catering perfekt anrichten. Service
fur die komplette Veranstaltung kann
von Ilhnen zugebucht werden.

Notizen:




Bereits ab einem Bestellwert von 200 Euro liefern wir frei Haus.
Gegen einen geringen Aufpreis holen wir auch alles wieder ab.

Das Team der Kochstube wiinscht guten Appetit.
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